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Heeft u binnen uw onderneming één of meerdere
vetafscheiders aangebracht?

Veegt u vuile vette borden éérst af met tissues, om etensresten
te scheiden als restafval, alvorens deze in de vaatwasser te plaatsen?

Stelt u de temperatuur van de vaatwasser lager in dan
60 graden en gebruikt u weinig afwasmiddel?

Spoelt u de vaatwassser regelmatig leeg met warm
en schoon water?

Checkt u regelmatig via de controlevoorziening of er sprake is
van vetopslag?

Indien de vetafscheider buiten geplaatst is, is het putdeksel
vrij toegangelijk voor controle?

Laat u de vetafscheider regelmatig reinigen en heeft u hiervoor
een reinigingscontract met een reinigingsdienst?

Bewaart u de ledigingsbonnen van de 4 laatste ledigingen
in uw zaak?
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